NOVEDADES

Martsen Studio presenta las tendencias en manteleria para este 2023

La firma apuesta este 2023 por modelos florales para convertir nuestras
mesas en el centro de la estancia

Martsen Studio, la firma escandinava que transforma lo que pinta a
mano en productos especialesy textiles de lujo, presenta sus apuestas
para decorarlas mesas del hogar, exteriores y ocasiones especiales. En
esta ocasion, Martsen Studio apuesta por el eco-disefo Proteas, plas-
mado sobre fondo blanco y bordes en fucsia, que presenta las flores
como protagonistas.

Martsen Studio retrata las Proteas, una especie de flor ignifuga que
renace después de los incendios y se encuentra principalmente en
Australiay Sudafrica, conviviendo con més de 1.700 especies. Con este
modelo, presenta sus propuestas de tendencias para este 2023. Mesas
coloridas y naturales con combinaciones de tonos vivos y pastel, una
forma de poder crear un ambiente elegante e inspirador.

Martsen Studio consigue, con su Coleccién Origins, seguir en su pro-
poésito de posicionarse en el sector como una firma de disefio de piezas
Unicas y de lujo, con valores férreos dentro del movimiento ‘Slow Life’
y comprometida con la mejora de los procesos productivos en la in-
dustria de la moday el lujo.

www.martsenstudio.com/es

Todos los accesorios necesarios para los amantes del vino, de Jata

Es por todos conocido, y la ciencia asi también lo reco-
ge, que el vino tiene ciertas propiedades positivas para
nuestra salud, siempre y cuando su ingesta se realice
con moderacion. Es por ello que siempre hemos escu-
chado que una copa al dia puede ayudar a prevenir
muchas enfermedades cardiovasculares, tanto en
hombres como en mujeres, asicomo a reducir el riesgo
de padecer diabetes, prevenir la demencia o el cancer
de préstata o de garganta.

Y para que el placer de beber vino sea completo Jata
ha lanzado todos los accesorios necesarios para el ser-
vicio y el disfrute de esta bebida milenaria. Asi, entre
sus productos cuenta con sacacorchos, decantadores,
tapones para el vacio de botellas, identificadores de
copas, funda enfria botellas, vertedores antigoteo...
Una linea elegante y completa que te permitira hacer
regalos modernos y practicos. Entre ellos podemos
destacar el aireador (HVIN2204) que permite que el
vino se oxigene mientras se sirve y asi se consigue un
mejor sabor.También hay que destacar el sacacorchos
automatico (HVIN2201) que se recarga mediante USB
y con el que no hay que hacer nada de fuerza para re-
tirar los corchos de las botellas. La funda enfriabotellas
(HVIN2208) te permitira mantener el frio durante mas
tiempo, y losidentificadores de copas (HVIN2207), que
cuentan con un atractivo disefio de colores, haran que
sepas en todo momento cudl es tu copa y evitar asi
equivocaciones.

Vertedores antigoteo, tapones para botellas o corta-
capsulas completan esta nueva gama de producto que
Jata tiene en su catalogo, los cuales son el regalo per-
fecto para unamante del vinoy para ayudarte también
en tus labores de sumiller.

www.jata.es
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NOVEDADES

Sartenes y cacerolas de aluminio fundido, forjado y reciclado prensado 3 Claveles

Cookware

La nueva gama Cookware de 3 Claveles incluye tres colecciones de
sartenes, cacerolas, grill, plancha de cocina y wok, aptas para todas
las cocinas.

Todos los utensilios de la gama cuentan con antiadherente QuanTa-
nium, un revestimiento multicapa reforzado con una mezcla tinica de
particulas de titanio disefiado para brindar una excelente resistencia
al rayado, la abrasién y el desgaste.

iCon los nuevos utensilios de cocina 3 Claveles cocinar serd un placer!

Dark collection

La coleccién Dark de sartenesy cacerolas 3 Claveles esté realizada con
aluminio fundido, el material que mejores resultados proporciona en
cuanto adurezayresistencia. El diseAoy el grosor de los utensilios pro-

Grey collection
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porcionan una excelente distribucién y retencién del calor, lo que per-
mite un ahorro de energia.

Grey collection

La coleccién Grey de sartenes, woky plancha de cocina 3 Claveles est4
realizada con aluminio forjado. Este material permite fabricar utensilios
de cocina con una buena relacién calidad-precio, aguanta tempera-
turas bastante altas y evita que se deformen. El disefio de la coleccién
estd inspirado en la piedra.

Red Special collection

La coleccién Red Special de sartenes 3 Claveles estd realizada con alu-
minio reciclado prensadoy mango de acero inoxidable. Incluye cuatro
sartenes modernas, elegantes y ligeras que son resistentes a la corro-
sion y permiten una rapida distribucién del calor.

www.3claveles.com

Dark collection

Red Special collection
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La nueva gama premium de vinotecas de envejecimiento de AEG cuen-
ta con dos modelos de diferentes tamafos y capacidades. El exclusivo
disefo de sus estanterias permite almacenar el 95% del tipo de botellas
que encontraras en el mercado.

AEG, la marca alemana de electrodomésticos de gama premium, pre-
senta dos nuevos y excepcionales modelos de vinotecas de envejeci-
miento: Single-Zone Pro y Dual-Zone Pro, disefiadas para garantizar
el adecuado almacenamiento y conservacion del vino en condiciones
que imitan las de las mejores bodegas naturales. Gracias al exclusivo
diseno de sus estanterias, estas nuevas vinotecas -cada una con distinta
capacidad de almacenamiento-, permiten guardar el 95% del tipo de
botellas que encontrards en el mercado, con especial mencion a las
botellas de tipo bordelés, donde marcan la diferencia con la mayoria
de sus competidores.

El vino se puede alterar con mucha facilidad si no se almacena en per-
fectas condiciones. La estabilidad de la temperatura es un principio
fundamental para su almacenamiento, para correcta la conservacién
delbuquéy para garantizar una maduracién estable. Las nuevas vino-
tecas Single-Zone Pro mantienen una temperatura estable, ajustable
entre 5y 20°C, intervalo de temperaturas adecuado para servir el vino,
oentre 12y 14°C, la temperatura ideal para guardarlos hasta que que-
ramos degustarlos. Por otro lado, el modelo Dual-Zone Pro es ideal
para mantener tanto los tintos como los blancos a la temperatura per-
fecta para beber. Este modelo cuenta con dos compartimentos inde-
pendientes que se pueden ajustar individualmente para mantener los
vinos a temperaturas éptimas para servir: entre 6 y 12 °C para vinos
blancos o espumosos, y entre 14y 20 °C, para los caldos tintos. Ademas,
es posible configurar una zona entre 12y 14 °C para conservarlos.

El control de la humedad es también de vital importancia para la con-
servacién del vino. La sequedad del ambiente puede provocar que el
corcho se seque y encoja, permitiendo la entrada de aire en la botella
-factor perjudicial para la conservacién del vino-, generando oxidacion
y malos olores. Las vinotecas de AEG incorporan un sistema de reci-
claje automatico de la humedad que garantiza el mantenimiento de
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sus niveles adecuados (50% o mas). Un sistema que consiste en calen-
tar el agua condensada por el proceso de refrigeraciéon y que luego se
introduce como aire himedo dentro de la vinoteca.

Las nuevas vinotecas de AEG protegen el vino de la luz directa exterior
que causa su oxidacion y que puede desembocar en un cambio de co-
lor de cada caldo. Esta nueva gama monta puertas de cristal tintado
que protegen de la luzy de los rayos UV, ademds de paneles interiores
oscuros y luces led atenuadas, lo que en su conjunto impide el enve-
jecimiento prematuro del vino. Si consideramos también las vibracio-
nesy los movimientos bruscos como factores que aceleran el enveje-
cimiento y pueden afectar al equilibrio de cada tipo de vino, para
proteger su calidad, las vinotecas incluyen un sistema antivibracién
que amortigua cualquier movimiento, evitando asi la fatiga del vino.

La circulacion constante de aire fresco es vital para conservar las cua-
lidades del vino. La estructura del mueble de nuestras vinotecas de
envejecimiento premium incluye ventiladores internos y externos que
garantizan unflujo de aire reticulado lento en todo el interior, evitando
la aparicion del moho que genera malos olores y supone el riesgo de
deteriorar el corcho. Los modelos de mayor tamafno también incorpo-
ran un filtro de carbdn activo que absorbe cualquier olor que penetre
en el interior de la vinoteca.

“Esta nueva gama ha sido disefiada para todos los amantes del vino
gue buscan conservar sus caldos favoritos en una vinoteca que ofrece
las mejores prestaciones del mercado gracias a su avanzada tecnologia
y exclusivo disefio. Ademas, nuestras vinotecas incluyen las mejores y
mas versatiles estanterias que permiten almacenar con seguridad bo-
tellas de 750 ml de la gran mayoria de variedades’,comenta Rosemarie
Fuster Queirolo, Marketing Manager Iberia de Electrolux.

La gama premium de vinotecas de integracién se compone de:
- Single-Zone Pro (AWUS018B7B) con capacidad para 47 botellas.
« Dual-Zone Pro (AWUDO040B8B) con capacidad para 106 botellas.

www.electrolux.es
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Ollas a presion de la marca Boj

Olla a presion Classic

Gracias a las ollas a presion Classic, disponi-
bles en seis capacidades distintos, podras co-
cer de forma eficiente cualquier alimento,
ademas de obtener un ahorro de energia con-
siderable en el tiempo de coccidn.

Su cuerpo de acero inoxidable de gran calidad
cuenta con un fondo difusor de 6 mm de gro-
soreincorporan un triple sistema de seguridad
compuesto por un cierre de puente y dos val-
vulas. Fabricadas de acero inoxidable, impiden

Olla rapida a presion Lightning

Aligual quelas ollas a presién clasicas, las ollas
Lightning de Bojincorporan un sistema de se-
guridad triple compuesto por unavalvula, una
ventana de escape y un cierre de seguridad
que impide abrir la olla cuando se encuentra
en uso.

Acabadas en acero inoxidable 18/10 incluyen
un cestillo perforado en acero inoxidable que
permite la coccién al vapory estan disponibles
en 4y 6 litros de capacidad.

Olla rapida a presion Horizon

De lineas minimalistas de aceroinoxidable 18/10
de 1 mmdeespesor, laollarapida Horizon tiene
dos niveles de presion, capacidad de 8 litrosy
es apta para todo tipo de fuegos.

Sunovedoso sistema Easy System permite la
aperturay cierre en cualquier posicion, facili-
tando muchisimo su manipulacién en la coci-
na y al tener asas cortas la convierte en per-
fecta para poder almacenarla de forma
cémoda.

que los alimentos se peguen en el interior.

www.bojglobal.com

Knindustrie presenta Kn [Point of view]

Kn desde“n”puntos de vista: estilistas, blogueros gastronémicos y chefs
reinterpretan las colecciones de disefio de vajillas de Knindustrie.

El proyecto Kn [Point of view] es una via de interpretacion creativa
muy deseada por la empresa para presentar los productos y las colec-
ciones desde una perspectiva diferente y desde distintos puntos de
vista. Incluye una serie de “cuentos” en episodios en los que estilistas,
escendgrafos, food-bloggersy chefs se enfrentan al reto de crear con
su sensibilidad un concepto completamente personal, eligiendo los
productos, la ubicacién, los escenarios y las historias que contar.
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K6 de Elena Caponi: el arte del coctel

El céctel, esa cosa no esencial que nos hace felices. El momento del
aperitivo satisface, relaja y permite atreverse. No es formal como una
cena niapresurado como un desayuno, es todo lo contrario: es libertad.
Muy a menudo se improvisa, te cambia los planes, te hace saltarte la
cena, otras veces es la mejor excusa para un encuentro. Siempre ten-
dras tu céctel companiero de fechorias, tu favorito con el que compartir
secretos. Saber preparar el coctel adecuado es arte, quimica y alegria.
No queda mas remedio que experimentar.
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