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XVIII Workshop sobre
“Métodos Rapidos y Automatizaciéon
en Microbiologia Alimentaria”

Del 26 al 29 de noviembre de 2019 tuvo lugar el XVIIl workshop sobre
Métodos rapidos y automatizacion en microbiologia alimentaria (MRAMA),
en la Facultad de Veterinaria de la Universitat Autonoma de Barcelona
(UAB; Bellaterra, Cerdanyola del Vallés), dirigido por la Dra. Marta Capellas Puig
y el Dr. Josep Yuste Puigvert, profesores de Ciencia y Tecnologia
de los alimentos, y organizado por el Centre d’Innovacid, Recerca i Transferéncia
en Tecnologia dels Aliments (CIRTTA) y el Departamento de Ciencia animal
y de los alimentos de la UAB.

elebrado anualmente, el workshop MRAMA, de un

contenido aplicado y de futuro, amplia y difunde los

conocimientos tedricos y practicos sobre métodos in-
novadores para detectar, contar, aislar y caracterizar rapida-
mente los microorganismos, y sus metabolitos, habituales en
los alimentos y el agua.

En el workshop participaron conferenciantes de renombre. Se
encargo de la ponencia inaugural el Dr. José Juan Rodriguez Je-
rez, profesor del Departamento, que ofrecié una vision general
de los métodos rapidos y miniaturizados y la automatizaciéon
en microbiologia. El Dr. Armand Sanchez Bonastre, director del
Servicio Veterinario de Genética Molecular de la UAB y asimis-
mo profesor del Departamento, transmitié magistralmente a
los asistentes sus amplios conocimientos sobre la aplicacion a
la seguridad alimentaria de la reaccion en cadena de la poli-
merasa (PCR) y la secuenciacion genémica masiva, métodos
genéticos en constante evolucion para detectar e identificar
microorganismos. Paloma Bellver Moreira, del Laboratorio de
Saude Publica de Galicia, en Lugo, explicd su experiencia en
la implantaciéon del cribado, molecular o inmunolégico, para
investigar patdgenos alimentarios y ambientales. El Dr. Oscar J.

Esteban Cabornero, de Queserias Entrepinares, en Valladolid,
participé con una interesante ponencia acerca de la integracion
de herramientas moleculares y conceptuales en el control de
microorganismos de la industria biotecnolégica, destacando su
aplicacion en el sector quesero. Se abordd, en forma de mesa
redonda, un tema de gran importancia como es la mejora en la
valoracién del papel de la microbiologia y su interaccién con las
funciones de Calidad, Produccion, [+D y Gerencia, en sectores
diversos: carnico (Narcis Grebol Massot, Institut de Recerca i
Tecnologia Agroalimentaries, Monells), avicola (Pascal Monzé
Martos, Productos Florida, Vila-real), productos de la pesca
(Angels Videla Ces, Grupo Videla, El Prat de Llobregat), panifi-
cacion y bollerfa (Dr. Joan Quilez Grau, Europastry, Barbera del
Valles) y vitivinicola (Dr. Xavier Rubires Ferrer, Miguel Torres,
Pacs del Penedeés). El Dr. Arben Merkoci, del Institut Catala de
Nanociéncia i Nanotecnologia, en Bellaterra (Cerdanyola del
Valles), informé exhaustivamente sobre nanobiosensores para
aplicaciones en la seguridad y la proteccion de los alimentos y
el medio ambiente. Y Tomaz Levak, de Trace Labs — OriginTrail
Core Developers, en Liubliana (Eslovenia), presenté la tecno-
logia blockchain, herramienta que pretende revolucionar la
seguridad alimentaria.
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Ademas, asistieron importantes empresas de microbiolo-
gia, que explicaron y mostraron sus productos y sus servicios
(funcionamiento, ventajas y limitaciones, y técnicas en que se
basan). Estas empresas, que patrocinaron el XVIII workshop
MRAMA, fueron: 3M Espafa, BC Aplicaciones Analiticas, bio-
Meérieux Espafa, Bioser, BioSystems, BIOTECON Diagnostics
(Alemania), BIPEA (Francia), Condalab, GenoChem World, Hi-
Media Laboratories (Alemania), IDEXX Laboratorios, iMiCROQ,
Intertek Ibérica Spain, ITRAM HIGIENE, IUL, Grupo Kersia — Hy-
pred Ibérica, Laboratorios MICROKIT, LGC Standards, Macro-
gen Spain, Merck Life Science, MicroPlanet Laboratorios, Nirco,
Premiumlab, Quimivita, Raypa y Thermo Fisher Diagnostics.

También colaboran con el workshop MRAMA: Asesoria'y Con-
sultorfa Sanitaria (ACONSA), ainia, centro tecnolégico, Eppen-
dorf Ibérica, Productos Florida, PanReac AppliChem, Estrate-
gias Alimentarias — Revista eurocarne, Publica, S.L. — Revista
Técnicas de Laboratorio, Sweet Press — Revista Tecnifood, la
Associacié Catalana de Ciencies de I’Alimentacid (ACCA), la
Sociedad Espanola de Microbiologia (SEM), la Asociacion de
Consultores y Formadores de Espafna en Seguridad Alimentaria
(ACOFESAL), la Sociedad Espafiola de Seguridad Alimentaria
(SESAL), la Agéncia de Salut Publica de Barcelona, la Agéncia
de Salut Publica de Catalunya, y la Sociedad Espafola de Qui-
micos Cosméticos (SEQC).

El workshop fue de nuevo una actividad exitosa, tanto por los
ponentes y sus aportaciones, como por la asistencia de publico y
la participacion de las empresas de microbiologia. Reunié a 205
personas, de diversos colectivos nacionales e internacionales:

(i) Laboratorios, asesorias y consultorias, e industrias de los
ambitos agroalimentario (entre otros, los sectores carnico y
avicola, productos de la pesca, lacteos, congelados, restau-
racion colectiva, cacao y chocolate, panificaciéon y bolleria,
bebidas analcohdlicas —aguas, zumos, purés y concentra-
dos de frutas, licuados vegetales, bebidas refrescantes—y
alcohdlicas —cervecero, vitivinicola, cava—, ingredientes,
aditivos y aromas), biotecnoldgico, nanotecnoldgico, far-
macéutico, limpieza y desinfeccion industriales, material
para laboratorio, etc.

(i) Profesores y estudiantes de la UAB (grados en Ciencia y
Tecnologia de los alimentos, Veterinaria; tercer ciclo), otras
universidades y centros docentes

(iii) Otros centros de investigacion

(iv) Administracion.

Durante tres dias, se realizaron unas sesiones practicas en el
laboratorio, en las que se trabajé con algunos equipos y los
productos mas innovadores del campo de los métodos rapidos
y la automatizaciéon. Y se organizaron cuatro talleres:

(i) ¢Peligros microbiolégicos en los sistemas APPCC? jPor fin,
identificalos correctamente en tu empresal, a cargo de Jon
Basagoiti Azpitarte (Imagining Management Systems, Ermua)

(i) Seguridad alimentaria: buscando las evidencias de no con-
formidades (BRC, IFS y FSSC 22000), a cargo de SGS ICS
Ibérica

(iii) Uso de los recursos para microbiologfa predictiva disponi-
bles en internet, a cargo de Montse Vila Brugalla (Agencia
de Salut Publica de Barcelona)
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(iv) La problematica creciente del fraude alimentario: Next Ge-
neration Sequencing para identificar especies, a cargo de
Thermo Fisher Diagnostics.

La mesa redonda previa a la clausura oficial, con varios ponentes
y profesionales de empresas de microbiologia, versé sobre la ins-
trumentacién en microbiologia de los alimentos, las tendencias del
mercado mundial y otros temas de actualidad del sector, y constato,
junto con las ponencias del workshop, la importancia del correc-
to muestreo, relacionado directamente con la contaminacion del
producto; la relevancia de la automatizacion en el laboratorio; la

diversidad de necesidades en cuanto a métodos microbiolégicos,
segun el sector, adaptandose siempre a los criterios y las norma-
tivas; la dificultad para conseguir el equilibrio entre la seguridad y
la demanda de alimentos con pocos -o sin- aditivos por parte del
consumidor; asi como los progresos en el desarrollo de soluciones
gue aportan rapidez, precision, sensibilidad y especificidad.

El XIX workshop MRAMA se celebrara del 24 al 27 de noviem-
bre de 2020.

http://jornades.uab.cat/workshopmrama

El Dr. Fung, inspirador del workshop y en el que impartié
su saber y compartié su simpatia en numerosas ediciones,
fallecié durante la madrugada del domingo 1 de diciembre.
El Dr. Daniel Y. C. Fung, cuyo curriculum es realmente
impresionante, fue, entre otras muchas cosas, catedra-
tico emérito de Ciencia de los alimentos y de Industria y
Ciencias animales en la Kansas State University (KSU), en

El Dr. Fung, el dia de su jubilacién

Manhattan, Kansas (EUA), donde ided y realizé el workshop
durante 30 afos. Su especialidad fue la microbiologia de
los alimentos y, dentro de este campo, fue un cientifico de
prestigio internacional en el dmbito de los métodos rapidos
y miniaturizados y la automatizacion.

Descanse en paz.

Retirement Celebration

Dr. Daniel Y. C. Fung
August 20, 2014

Photos: Darla Thomas
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