control alimentario

Analisis de las micotoxinas en harina
(maiz y trigo) con el Mycotoxin Screening
System de Shimadzu

Las micotoxinas son productos quimicos producidos por microorganismos y son
toxicos para humanos, animales y cultivos. Como ejemplo, las aflatoxinas son
un tipo de micotoxina, que son algunas de las sustancias cancerigenas de origen
natural en el mundo. Se clasifican como carcinégenos del Grupo 1 (cancerigeno
para los seres humanos) por la OMS, y estan sujetos a regulaciones estrictas en
muchos paises y regiones del mundo.

sta aplicacion describe el andlisis para deteccion de

micotoxinas en productos de grano (harina de trigo

y harina de arroz) utilizando el paquete de soluciones
de la i-Serie : Mycotoxin Screening System.

El sistema de cribado consta de un kit, para ser usado en el
HPLC i-Series de Shimadzu, con los métodos de anélisis, in-
cluido el método de pretratamiento de muestras. El sistema

viene listo para usar y consta de columnas, métodos disefados
para el andlisis de micotoxinas, manual de instrucciones con
métodos de andlisis y plantillas para los informes. El sistema
puede determinar si los niveles de micotoxinas en los alimentos
superan los niveles de referencia.

Actualmente, las técnicas mas comunes utilizadas para identi-
ficar las aflatoxinas en los alimentos son HPLC y LC/MS. Con
HPLC, la derivatizacion fluorescente se realiza a menudo para
mejorar la sensibilidad, aunque las desventajas de la derivatiza-
cion son el tiempo requerido y su complejidad. Por otro lado,
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los LC/MS son mas selectivos y mas sensibles, pero suponen
grandes inversién en equipamiento.

Las matrices a las que va dirigido este sistema de cribado son
las que aparecen en la Tabla 1. Las estructuras quimicas de

*MycoSpin ™ 400 y MultiSep® 227 son marcas registradas de Romer Labs.
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algunos se muestran en la Figura 2, y se muestran las condi-
ciones analiticas en la Tabla 2. El paquete incluye archivos de
métodos de andlisis, que eliminan la necesidad de optimizar
condiciones. Se utilizé un RF-20AXS para realizar el andlisis con
longitud de onda de emision y de excitacion especificas para
cada analito.

Aunque los limites regulatorios para los niveles de micotoxinas
en los alimentos puede variar segun el pais y la region, el sis-
tema estd disefiado para los limites regulatorios mas estrictos

de la UE (excluyendo los limites reglamentarios para comida de
bebés). La Figura 3 muestra los cromatogramas de una mezcla
estandar con niveles de micotoxinas equivalentes a los niveles
de referencia de la UE*.

Esta seccion describe el andlisis de los granos molidos des-
pués del pretratamiento. La Figura 4 muestra una vista general
del método de pretratamiento de las muestras. El manual de
instrucciones del sistema de cribado de micotoxinas contiene
mas detalles. Las Figuras 5y 6 son, respectivamente: cromato-
gramas de muestras pretratadas de harina de trigo blando vy
harina de arroz, y de muestras pretratadas de harina de trigo
y harina de arroz con una mezcla estandar de las micotoxinas
que se producen en granos (compuestos diana enumerados
enla Tabla 1).

La comparacion del area de cada pico en el estandar mezcla
que contiene micotoxinas a los niveles de referencia de la UE,
y cada pico en las muestras de harina permite la identificacion
de si las micotoxinas presentes en las muestras de harina se
encuentran en exceso Yy la violacién de los niveles de referencia.
El sistema hace esta determinacién sin necesidad de complejos
analisis de los resultados por parte del usuario, permitiendo un
cribado rapido y efectivo de los compuestos diana.

www.izasascientific.com

(Véase anuncio en la seccion
Guia del Comprador.)

*Las concentraciones de la mezcla patrén estan ajustadas de acuerdo al método de pretratamiento descrito en el i-Series Solution Package Mycotoxin Screening System.
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