BERGNER

Be Bergner.

Refining everyday life

Productos que invitan a crear un hogar en el que disfrutar de tu rutina y llenarlo de experiencias extraordinarias.

https://es.bebergner.com/

BE BERGNER

Llega Be Bergner, el nuevo ecommerce de The Bergner Group

Descubre una nueva era de soluciones para el
hogar con Be Bergner, la nueva tienda on line
multimarca especializada en unaampliagama
de productos para el hogar.

Desde utensilios de cocina de primer nivel y
pequenos electrodomésticos, como moder-
nas freidoras de aire, hasta elegantes textiles
para el hogar, para vestir y decorar bafos y
dormitorios, Be Bergner ofrece una seleccion
completa para atender a todos los aspectos
de tu espacio vital. Como entrar en un univer-
so donde la calidad y el estilo se unen para
transformar tu hogar.

Explora un catdlogo cuidado con marcas de
renombre como MasterPRO, San Ignacio,
Bergner, junto con productos con licencia ex-
clusiva de marcas de moda como Scalpers
Home o Casa Benetton. Be Bergner quiere ser
lideren solucionesinnovadoras, sosteniblesy
con estilo para el hogar, enriqueciendo lavida
de sus consumidores en todo el mundo. Su
misién? Mejorar tu dia a dia y cambiarlo a tra-
vés de productos que eleven tu bienestar.

Imagina una experiencia de compra facil, con
una calidad que nunca falla y una visién ali-
neada con un futuro mas ecoldgico. Eso es Be
Bergner: listo para transformar hogares y es-
tilos de vida en todo el mundo.

REFINING
EVERYDAY

Unete a ellos en este emocionante viaje for-
mando parte del Be Bergner Club, donde, con
un registro totalmente gratuito y sencillo, ob-
tendras un 10% de descuento en tu primera

'

compra, acceso a ofertas flash exclusivas para
socios, capsulas de marcasy contenido de va-
lor de los chefs de la firmay colaboradores de
primer nivel en todo el mundo.
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XTRA de San Ignacio, una cocina de vanguardia y de responsabilidad
que conserva su lado mas tradicional

Vivimos en un mundo muy acelerado que nos
obliga a estar continuamente en adaptaciony,
como consecuencia, también se han visto alte-
rados nuestros estilos de vida. Buscamos ser lo
mas productivos en el menor tiempo posible.

Esa necesidad de productividad se ha trasla-
dado también hasta nuestras cocinas: ahora
no solo buscamos una cocina segura y de ca-
lidad, sino una cocinarapida, ala vez que efec-
tivay responsable.Y es por eso porlo que nace
la coleccion XTRA de San Ignacio. Una colec-
cién de disefo sofisticado con untoque verde
muy cuidado, atractivo e iconico que les apor-
taunairealegreydesenfadadoatodosycada
uno de la amplia gama de productos que la
componen: articulos de coccidn, de prepara-
cién de alimentos y PAE.

La coleccion XTRA es lacombinacién perfecta
entre la cocina tradicional y las nuevas ten-
dencias culinarias para lograr funcionalidad y
alto rendimiento en todos los hogares. Una
coleccién creada con lineas sofisticadas y pro-
fesionales que maximizan tu cocinado y que
transformaran tu cocina para una experiencia
de verdadero chef.

Un menaje de cocina que resuelve eficiente-
mente los procesos diarios de cocinar con re-
sultados superiores gracias a la combinacion
de materiales de alta calidad, como el acero
inoxidabley el revestimiento ILAG de extrema
antiadherencia para cocinar recetas con tiem-
po y mimo para una cocina sana mediterra-
nea. Disefiados con innovadoras técnicas
como la HEATDOT Technology, un indicador

de temperatura en el fondo de las sartenes
para empezar a cocinar en el momento 6pti-
mo, conservando los colores y sabores de los
alimentos en piezas sin materiales toxicos. Co-
cinar con la coleccion XTRA de San Ignacio
también significa ahorrar tiempoy ser mas efi-
caz en la cocina. Uno de los materiales prota-
gonistas es el aluminio forjado, que propor-
ciona resistencia y durabilidad a todos y cada
uno de los componentes de la coleccion. Otra
tecnologia destacable de la coleccién es el
Soft Handle, pues todos los mangos y asas
son ergonémicos, facilitando un agarre segu-
roy preciso.Sus disefos color lima no pasaran
desapercibidos!

Junto a los productos de coccién, los utensi-
lios de cocina hechos de materiales resistentes
aaltastemperaturas como el acero inoxidable,
el PBTy lasilicona, te permitirdn cortar, trocear,

serviry remover tanto ingredientes como pla-
tos acabados. Reune todos los ingredientes
que necesites y ayudate de los productos es-
pecializados en preparacién de alimentos que
te brinda la coleccion.

Disfruta de las ultimas tecnologias de cada
uno delos aparatos electrénicos durante todo
el proceso de cocinado, con una seleccion de
pequeios electrodomésticos: batidora de
vaso, batidora de mano, plancha eléctrica grill,
air fryer 6Ly smoothie. La tecnologia que ofre-
ce XTRA te permite ser mas eficiente en la co-
cina, minimizando tiempos y consumo de
energia. jMas rapido y mas comodo!
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Gran éxito del grupo Bergner en la feria Ambiente 2024

Bergner desea expresar su agradecimiento a
todos los visitantes que se acercaron a su
stand F10 en el pabellén 8.0 de la feria Am-
biente 2024 en Frankfurt, entre los dias 26 y
30 de enero, donde la firma tuvo el placer de
presentar lasemocionantes novedades de sus
marcas, incluyendo MasterPRO, San Ignacio
y Bergner.

Durante el evento, Bergner pudo entablar
conversaciones significativas y productivas
con numerosos colegas, socios comerciales
y clientes potenciales. La calidad de las inte-
racciones y el interés mostrado en sus pro-
ductos consolidaron ain mas su posicién en
el mercado internacional de bienes de con-
sumo.

La feria Ambiente 2024 no solo fue una pla-
taforma para exhibir sus productos, sino tam-
bién una oportunidad muy valiosa para esta-
blecer relaciones sélidas y colaboraciones
mutuamente beneficiosas.
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Bergner agradece a todos los que contribu-
yeron al éxito de su participacién en Ambien-
te 2024. Esta experiencia fortalecio sus rela-

ciones comerciales e implusa ala marca a se-
guir innovando y ofreciendo soluciones de
alta calidad.




BERGNER

Cocina y almacena comodamente con [a coleccion Click & Cook de Bergner

Cocinamés cdmodamentey almacena de for-
ma mas inteligente con las cacerolas y sarte-
nes Bergner de la coleccién Click & Cook. Gra-
cias al mango intercambiable, podrés cocinar
de forma més eficiente y guardar las sartenes
ahorrando espacio en los armarios.

Este concepto tiene seis funciones: cocinar,
hornear, servir, almacenar, limpiar y apilar. En
definitiva, hace realidad al poder llevar la co-
mida en la sartén y dejarla en la mesa, pero
quitando el mango, lo que hace que sea mas
cémodo y ahorre espacio en la mesa, y la po-
sibilidad de seguir cocinando, poniendo el
mango en otra sartén. Esta coleccién apta para
el horno esta fabricada con acero inoxidable,
revestimiento antiadherente ILAG y aluminio
forjado, un material Unico en la conformacion
de una base gruesa, que mejora uniforme-
mente la distribucién del calor.

Tan sencillo como cambiar el mango de la sar-
tén y empezar a cocinar.

CLICK

BERGNER

Mixology, una experiencia Unica en las copas y vasos MasterPRO

He aqui la nueva coleccion Mixology creada
por MasterPRO. Cada pieza de cristaleria y
cada accesorio de esta coleccion ha sido me-
ticulosamente disefiado para elevar la expe-
riencia de degustacion de los mejores vinos,
cervezas, cocteles y licores del mundo.
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Disefiada con precision, la construccién de do-
ble pared permite versatilidad dentro delinter-
valo de temperatura que va de -20 a +200 °C.
Esta caracteristica garantiza unas condiciones
Optimas para mantener latemperatura desea-
da tanto de las bebidas calientes como de las

frias, prolongando el disfrute y eliminando los
cambios bruscos de temperatura al tocarlas.
Ademas, sus propiedades térmicas practica-
mente erradican la condensacion, ofreciendo
un agarre fiable y confortable a la vez que si-
guen siendo aptas para el lavavajillas para ma-
yor comodidad.

La coleccion Mixology presenta uninnovador
vidrio de borosilicato Ipsum, conocido por su
impecable transparencia y su mayor durabili-
dad gracias a un proceso de tratamiento tér-
mico especializado. Larobustez de este mate-
rial y su excepcional resistencia al calor lo
convierten en la eleccién ideal para diversos
utensilios de cocina, como recipientes para
horneary diversos utiles de cocina.

El compromiso de MasterPRO con la excelen-
ciaylainnovacién brillaen todos los aspectos
de la coleccién Mixology, garantizando una
experiencia inigualable a los entendidos que
buscan sofisticacién y funcionalidad en sus ac-
tividades culinarias y de bebida.

https://es.bebergner.com/
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Lékué, soluciones Unicas y eficaces para la cocina

Lékué, una firma vanguardista conformada
por disefadores y fabricantes, se erige como
lider en la creacién de soluciones Unicas y efi-
caces en productos, gadgets y utensilios de
materiales distinguidos por su gran calidad y
durabilidad. Su enfoque innovador ha redefi-
nido la experiencia culinaria al introducir ele-
mentos ingeniosos que han transformado in-
cluso la forma tradicional de cocinar.

La revolucién de Lékué en el dmbito culinario
se manifiesta de manera destacada en el Es-
tuche de vapor, que ha transformado por
completo el uso del microondas. La incorpo-
racion pionera de silicona platino en una va-
riedad de productos para diferentes tipos de
coccién es testimonio de su compromiso con
la innovacién, algo que hace una década re-
sultaba impensable y que hoy se ha converti-
do en parte cotidiana de nuestras vidas.

Los productos de Lékué no solo son herra-
mientas funcionales, sino también fuentes de
inspiracion que despiertan la curiosidad y ge-
neran un guifio de sorpresa, estableciendo
una conexiéninmediata con las emociones de
nuestros consumidores.

En el universo Lékué, la excelencia no se limita
Unicamente a los productos fisicos; se extien-
de a la oferta de contenidos, ideas y recetas
en tendencia. La firma abraza la filosofia de
promover la conciencia en torno a unaalimen-
tacion sana y sostenible, contribuyendo asi a
un movimiento global en busca de un estilo
de vida mas equilibrado.

Con presencia consolidada en miles de coci-
nas alrededor del mundo, Lékué se posiciona
como un referente indiscutible para aquellos
que buscan no solo productos de calidad ex-

cepcional, sino también una experiencia culi-
naria transformadora y consciente.

l‘-| LEKUG
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iAprovecha al maximo la nueva app de MasterPRO!

Siguiendo elinnovador caracter de la marca, se presenta la nueva apli-
cacién de MasterPRO, disenada para transformar tu experiencia en la
cocina. A continuacién, siguen todas las dudas que te puedan surgir
con ella.

¢{Qué podras hacer con la app MasterPRO?

La aplicacion de MasterPRO es una plataforma interactiva y facil de
usar que te permite conectar y controlar los dispositivos inteligentes
de la marca. Ademas, tendras a tu alcance exclusivas recetas que pre-
parar con tu freidora de aire. ; Te lo vas a perder?

Sigue los pasos y sumérgete en su mundo:

- Descarga la aplicacion de MasterPRO desde la tienda de aplicacio-
nes de tu dispositivo.

- Conecta tus dispositivos inteligentes MasterPRO siguiendo las
simples instrucciones proporcionadas en la aplicacién.

« Explora las recetas, guarda tus favoritas y comienza a disfrutar de
una experiencia culinaria sin igual.

¢{Como puedo conectar mi dispositivo inteligente?

Tienes dos opciones para conectar tus dispositivos: manualmente o
de forma automatica. jEs muy sencillo! Solo debes tener en cuenta un
par de detalles.

En primer lugar, debes tener activos los permisos de localizacién y
bluetooth en tu teléfono. Una vez comprobado eso, inicia sesion y ac-
cede ala pantalla de dispositivos. Aqui, si tienes la freidora enchufada
ala corriente, y con el indicador wifi parpadeando, se detectara auto-
maticamente el dispositivo para conectarlo o, si quieres, puedes co-
nectarlo manualmente, siguiendo el paso a paso de la pantalla.

Una vez conectado, te apareceran los programas automaticos de tu
freidora de aireiRocket de MasterPRO para que puedas empezar a co-
cinarcon un solo clic. También podras configurar tiempoy temperatura
de forma manual {Tu eliges!

¢Todos los dispositivos se pueden conectar a la app?

Solo los dispositivos inteligentes de MasterPRO se pueden controlar

desde la app, ;{Como saber si tienes un dispositivo inteligente? jMuy

12

facil! Los modelos inteligentes incluyen unai en su nombre. Por ejem-
plo: iRocket

{Qué pasa si mi dispositivo no es inteligente?

jAbsolutamente nada! La mayoria de estos dispositivos no son inteli-
gentes, para vosotros la firma ha preparado una seccién de recetas de
lo mas especial. Podréis inspiraros y descubrir nuevas recetas que pre-
parar con vuestro dispositivo de MasterPRO.

Asi que ya sabes todo lo que puedes hacer con la app y lo sencilla que
es de manejar. jBienvenido a la revolucién culinaria con MasterPRO!

https://a.smart321.com/combergner

Conoce mas trucos y consejos para tu cocina y hogar en:

https://es.bebergner.com/blogs BERGNER

h’fla&.terpnu

Descubre la nueva Eﬁaarerpm App

o Accede q recetas exclusivas para preparar con tu freidora de aire
@ Controla y programa los dispositivos inteigentes de MasterPRO

P e———
' App Store

B Google Py
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