El mercado de equipamiento doméstico y menaje de cocina se encuentra en un punto de inflexion estratégico.
La consolidacion de las cocinas como espacios abiertos e integrados en el area social de las viviendas, junto a un consumidor
cada vez mas informado sobre salud, nutriciony calidad de materiales, ha transformado radicalmente las prioridades de
compra. La mera utilidad funcional ya no es suficiente; el usuario busca productos duraderos, estéticamente cuidados,
con recubrimientos ecofriendly y capaces de optimizar el consumo de energia en la cocina diaria.

Frente a esta coyuntura de mercado, las mar-
cas referentes del sector deben responder con
soluciones que combineningenieria aplicada
y una clara lectura de las necesidades del
usuario. En este contexto, la firma Castey pre-
senta dos propuestas técnicas de calado que
abordan la preparacion de alimentos desde
enfoques conceptuales distintos pero com-
plementarios: la coleccién de sartenes Castey
Koban Titanium y la de ollas y cacerolas The
Glass Collection.

Castey Koban Titanium:

la respuesta técnica

al debate sobre
recubrimientos y durabilidad

Uno de los mayores retos que afronta el sector
del menaje es el desgaste prematuro delas su-
perficies antiadherentes convencionales y el
creciente debate en torno a compuestos sin-
téticos como los PFAS. La coleccién Castey Ko-
banTitanium nace precisamente para daruna
respuesta rotunda a este dilema, apostando
por la durabilidad que ofrecen las superficies
puras y sin tratamientos quimicos aplicados.

 Estructura Trimetal:
fisica al servicio del calor

La clave del rendimiento de Koban Titanium tal), ideada para aprovechar las propiedades cocina técnica, directa y sin riesgos de mi-

reside en su construccion en tres capas (trime- térmicas y mecanicas de tres metales clave: gracién de particulas o alteracion del sabor

de los alimentos.

1. Capa exterior de acero inoxidable: aporta
la robustez mecdnica necesaria para evitar
deformaciones por choque térmico, ofre-
ciendo ademas una compatibilidad impe-
cable con placas de induccién y resistencia
frente al lavado intensivo.

2. Nucleo intermedio de aluminio: actda
como un difusor térmico de alta velocidad,
garantizando que el calor se distribuya de manom  Caste)
formahomogénea portodalabaseylas pa-
redes del recipiente, eliminando los moles-
tos puntos calientes que queman los ali-
mentos.

3. Superficie interior de titanio: ofrece una
zona de contacto inerte, extremadamente
duray libre de corrosion, idénea para una
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« 100% sin recubrimientos ni PFAS

Al eliminar por completo los antiadherentes
aplicados, Koban Titanium elimina también
el factor de caducidad que suele afectar a las
sartenes convencionales. No hay capas que
puedan levantarse o rayarse con el tiempo, lo
que prolonga la vida util del producto de ma-
nera sustancial. Esta ausencia de recubrimien-
tos se traduce automaticamente en una pieza
100% libre de PFAS, posicionandose como
una alternativa muy atractiva para el perfil de
consumidor enfocado en una cocina cons-
ciente y de residuo minimo.

« Escalabilidad para la cocina cotidiana

Para dar respuesta a las necesidades de pre-
paracién del hogar o de entornos gastroné-
micos intermedios, la gama se presenta en
una gama de medidas muy amplio, desde los
18 hasta los 30 cm de didmetro. Esta variedad
de formatos no solo responde a criterios de
capacidad o numero de comensales, sino que
permite elegir el tamafo idoneo segun la téc-
nica de coccidn deseada, optimizando el uso
de energia en cada preparacion.

The Glass Collection:
cocina visual, neutralidad
organoléptica e induccion

Mientras que Castey Koban Titanium respon-
de alas exigencias de la solidez metdlica téc-
nica, The Glass Collection abre un camino to-
talmente distinto enfocado en la ligereza, la
higiene visual y la versatilidad de la presenta-
cién directa.
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COCINA & MESA

 El borosilicato
como material de vanguardia

Fabricada con vidrio borosilicato de alta cali-
dad, esta linea de ollas y cacerolas aprovecha
las virtudes inherentes a un material conocido
por su excelente resistencia a choques térmi-
cos y su bajo coeficiente de dilatacion.

Transparencia técnica: la posibilidad de mo-
nitorizar la coccién sin necesidad de destapar
el recipiente evita la pérdida de humedad,
vapor y calor, lo que se traduce en procesos
mas eficientes y en una cocina mucho mas
intuitiva.

Higiénico y no poroso: a diferencia de ciertas
aleaciones o porosidades organicas, el boro-
silicato no absorbe olores, colores ni sabores,
facilitando una limpieza sumamente rapida y
garantizando la méxima pureza organoléptica
en cada receta.

« Lainnovacion clave:
base Full Induction

Histéricamente, el uso de recipientes de vidrio
en la cocina doméstica se limitaba a hornos o
microondas, o requeria adaptadores para su
uso sobre fuego o vitroceramica. The Glass
Collection resuelve este obstaculo técnico al
integrar una base Full Induction de acero ino-
xidable directamente fusionada en el fondo
de cada pieza.

Esta soluciéon permite que la ligereza y trans-
parencia del vidrio borosilicato se utilicen de
forma directa en las placas de induccion mo-
dernas, combinando la estética de la alta mesa
con la tecnologia de coccién mas extendida
en los hogares actuales.

CASTEY

Castey

HI-QUALITY FOR HI-COOKING

«Dela placaalamesa

Con una coleccién inicial compuesta por tres
piezas polivalentes de diversas capacidades, las
cacerolas de esta linea estan disefadas para
cumplirunadoble funcién: como recipiente de
coccion eficiente y como elemento de presen-
taciondirectaen el comedor. La belleza natural
del propio alimento cocinandose se convierte
en el centro de atencion, ofreciendo una expe-
riencia gastrondmica que empieza en los fogo-
nesy culmina en la mesa sin cambiar de vajilla.

El lanzamiento paralelo de Castey Koban Ti-
taniumy The Glass Collection refleja con cla-
ridad la madurez del sector del menaje con-
tempordneo. Ya no existe un Unico estandar
para la cocina perfecta, sino diferentes estilos
devida que exigen soluciones especificas. Por
unlado, la precision, la dureza técnicay la sos-
tenibilidad que encarna la propuesta de tita-
nio trimetal. Por el otro, la claridad, la ligereza
visual y el valor estético de la cocina abierta
que propone la coleccién de borosilicato.

Ambas propuestas refuerzan una misma di-
reccion dentro del mercado actual: ofrecer va-
lor anadido real a través de materiales hones-
tos, soluciones técnicas eficientes y productos
disefados no solo para cocinar mejor, sino
también para hacer mas enriquecedora la ex-
periencia en el corazén del hogar.

www.castey.com
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